
D É C L A R AT I O N
Poule t :  Schweiz ,  Tat ar & B urge r:  Schweiz ,  Speck & Schinke n:  Schweiz 
E nt recôte :  Argentinien (Kann mit  Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen  

L eistungsförderer n erzeugt  worden sein) 

Die  aufgeführ ten Speisen können Allergene enthalten .  G er ne beraten  
Sie  unsere Mitarbeiter  bei  allfäll igen Allergien und Unver träglichkeiten . 
 
Alle  P reise  in CHF inklusive MWST.
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L I E B E R  G A S T 
Chez Marion ,  das ist  l iebenswer te Bistrot-Kultur wie sie  in Paris  täglich 
zelebrier t  wird .  Raff inier t ,  schmackhaft ,  mit  Ver ve und immer frisch 
zubereitet .

 G A S T G E B E R I N N E N
Melanie Aydemir und Valeria Simc ik

 K Ü C H E N C H E F
Mohamed Hashim

 
Wir sind nur so gut  wie unsere Zutaten!  Wenn immer möglich,  
ver wenden wir Schweizer L ebensmittel ;  dabei  streben wir lang jährige  
und respekt volle  Par tnerschaften mit  unseren Lieferanten an .

F L E I S C H
Mérat & Cie.  AG,  8005 Zürich

F I S C H  &  M E E R E S F R Ü C H T E
G. Bianchi  AG,  5621 Zuf ikon

G E M Ü S E
Marinello + Co AG,  8048 Zürich

K Ä S E
Amstad Chäslädeli ,  8008 Zürich

B A C K W A R E N
Fredy‘s  AG,  5400 B aden 
D élifrance (Suisse)  SA,  1242 S atigny

W E I N E  &  S P I R I T R U O S E N
Hofer Wine & Spirits ,  8032 Zürich 
Gil  Vins ,  8903 Bir mensdorf 
B ar rel  A ged B rothers ,  8006 Zürich

O L I V E N Ö L  &  C I D R E
L a B astide,  8045 Zürich

G E T R Ä N K E
Huber G etränkehandlung AG,  8041 Zürich 
Mikks AG,  8002 Zürich

T E E
L‘ar t  du thé,  6275 B allwil

H E R Z L I C H 
W I L L K O M M E N



P O TA G E  A U  P O T I R O N 			   1 2 . 0 0 
Kürbisc rèmesuppe (auch vegan möglich)

T O M M E  C H A U D E 			   1 3 . 0 0 
War mer Tomme mit  Zwiebeln ,  Schinken ,  Rosmarin und Honig

P L AT  D ‘A U T O M N E 			   2 6 . 0 0 
Herbstteller  mit  hausgemachten Spät zli ,  Rotkraut ,  Rosenkohl , 
caramelisier ten Mar roni  und P reiselbeer-Bir ne 

M O U L E S  M A R I N I È R E S  À  L A  C R È M E 	 3 3 . 0 0
Moules an einer feinen Weisswein-Rahmsauce mit  Pommes frites 

R A V I O L I  A U X  B O L E T S  ( PAT R I Z I A  F O N TA N A ) 	 2 7. 0 0
P ilz  Ravioli  mit  sautier ten Steinpilzen ,  
caramelisier ten B aumnüssen und Par mesan
 
G A L E T T E  S P É C I A L E 			   2 2 . 0 0 
G alette  mit  B rie,  Speck und Cidre-Äpfel 

M I N I  V E R M I C E L L E S 	 6 . 5 0

S P É C I A L I T É S 



P L AT  M A R I O N 	  		  24 . 0 0 
G emischten Oliven ,  Hummus ,  Auberginenmousse,  Comté & Chèvre

H U M M U S 			   9 . 5 0 
Kichererbsenmousse mit  B aguette

 M O U S S E  D ‘A U B E R G I N E 			   9 . 5 0 
Auberginennmousse mit  B aguette

 S O U P E  À  L’ O I G N O N 	 1 2 . 0 0
Zwiebelsuppe überbacken mit  Käse

 S A L A D E  P E T I T E  O U  À  PA R TA G E R 	 8 . 5 0  |  1 8 . 5 0
Mischsalat  an Kräuter vinaigrette  mit  Cher r ytomaten ,  
Radiesli ,  Fr ühlingsz wiebeln ,  Feta Cr umble  
und gerösteten P inienker nen
 
S A L A D E  D E  C H È V R E  C H A U D 	 1 5 . 5 0  |  24 . 5 0 
Blattsalat  an Orangenvinaigrette  mit  war mem Ziegenkäse,  
gerösteten P inienker nen und Honig  

E N T R É E S

&  S A L A D E S 

C R O Q U E  M O N S I E U R 	 1 6 . 0 0
B rioche mit  Schinken und Gr uyère,  Blattsalat

 C R O Q U E  M A D A M E 	 1 8 . 0 0
B rioche mit  Schinken ,  Gr uyère und Spiegelei ,  Blattsalat 

 C R O Q U E  T O M AT E 	 1 6 . 0 0
B rioche mit  Tomaten ,  Gr uyère und Spiegelei ,  Blattsalat 

 C R O Q U E  M A R I O N 	 1 9 . 5 0
B rioche mit  Ziegenkäse,  Auberginen ,  Tomaten ,  
Auberginenmousse und Zwiebelconf it ,  Blattsalat

 C L U B  S A N D W I C H 	 2 7. 0 0
B rioche Toast  mit  Pouletbr ust ,  Cocktail-Tar tarsauce,  
Tomaten ,  Spiegelei ,  Speck ,  Pommes frites

T O A S T S



Q U I C H E  L O R R A I N E 	 1 9 . 5 0
Die klassische Quiche mit  L auch,  Speck und Käse,  Blattsalat

 Q U I C H E  M E D I T E R R A N É E 	 1 8 . 5 0
Quiche mit  Zucchetti ,  Cher r ytomaten und Feta ,  Blattsalat

  
B E E F  B U R G E R 	 2 7. 5 0
B eef  B urger mit  B rioche B un ,  Cocktail-Tar tarsauce,  
S alat ,  G urken ,  Tomaten und Zwiebelconf it ,  Pommes frites  
(Käse +1.50,  Speck +1.50,  Spiegelei  +3.50)

 E N T R E C Ô T E  C A F É  D E  PA R I S 	 4 5 . 0 0
Entrecôte mit  Café de Paris  überbacken 
mit  Pommes frites  oder G emüse 

 TA R TA R E  D E  B O E U F  C A F É  D E  PA R I S 	 2 9 . 0 0
Rindstatar mit  Café de Paris  überbacken und B rioche Toast 
(Blattsalat  + 6 .00,  Pommes frites  + 6 .00)

Q U I C H E S

V I A N D E S

C O M P L È T E 	 1 9 . 0 0
Emmentaler  &  Gr uyère,  Schinken und Spiegelei

 F O R E S T I È R E 	 2 0 . 0 0
Emmentaler  &  Gr uyère,  Champignons ,  Speck ,  Zwiebelconf it 
und Crème fraiche

 N O R D I Q U E 	 2 2 . 0 0
L achs ,  Crème fraiche,  L auch und frischer Meer rettich

 I TA L I E N N E 	 2 2 . 0 0
Crème fraiche,  B üffelmozarella ,  Tomaten und B asil ikumpesto

 A U B E R G I N E 	 2 2 . 0 0
Par mesan ,  Auberginen ,  B üffelmoz zarella und Tomatensauce

 C H È V R E 	 2 2 . 0 0
Crème fraiche,  Ziegenkäse,  Rucola ,  Tomaten ,  Honig und P inienker ne

 V É G É TA R I E N N E 	 1 9 . 0 0
Emmentaler  & Gr uyère,  G emüse und Spiegelei

 V É G A N 			   1 9 . 0 0 
Auberginenmousse,  Auberginen ,  Rucola ,  Cher r ytomaten ,  
P inienker ne und Limetten-Soja-Joghur t

G A L E T T E S



S I M P L E 	 9 . 0 0
Zimt und Zucker

 C I T R O N 	 9 . 5 0
Zitrone und Zucker

 M A I S O N 	 1 2 . 0 0
Hausgemachte Erdbeerconf iture,  Crème fraiche 

 C A R A M E L  B E U R R E  S A L É 	 1 1 . 0 0
Hausgemachtes Caramel beur re salé

 C H O C O 	 1 0 . 0 0
Nutella

 S I R O P  D ’ É R A B L E 	 1 0 . 5 0
Ah or nsir up und Schlagrahm

 C H O C O  B A N A N E 	 1 2 . 0 0
Nutella und B anane

 C O M P O T E  D E  P O M M E S 	 1 2 . 0 0
Hausgemachtes Apfelmus mit  Zimt und Zucker

C R Ê P E S

M I L L E  F E U I L L E S 	 7. 0 0   C R È M E  B R Û L É E 	 1 0 . 0 0   TA R T E  A U  C H O C O L AT 	 1 0 . 0 0   C A F É  G O U R M A N D 	 1 2 . 0 0
Kaffee,  Espresso oder Thé mit  3  Mini  D esser ts 

 F R O M A G E 	 1 2 . 0 0
Comté,  Chèvre mit  Orangenh onig

D E S S E R T S

V I N  D O U X A N G E  D ’ O R  S A U T E R N E S  A C  ( 3 7. 5  C L )  	 1 4 . 0 0  |  4 9 . 0 0 
L es Vignobles  D our the,  S auter nes 
(Sémillon ,  S auvignon blanc,  Muscadelle)



Pastis  51 	 45,0% 	 4cl 	 8.00 
Pastis  Ricard	 40,0%	 4cl 	 9.00 
Pastis  Henri  B ardouin	 45,0% 	 4cl 	 10.00 
D olin Rouge	 16 ,0%	 4cl 	 8.00 
D olin Blanc	 16 ,0%	 4cl 	 8.00 
B ar rel  A ged Negroni 	 28,7 %	 6cl 	 16 .00 
Lil let  Vive	  		  12.00 
Kir 		   		  8 .50 
Kir  Royal  	  		  14.00 
Aperol  Sprit z 	  		  12.00 
Hugo	  		  12.00 
Ing wer Sprit z 	  		  12.00 
B asil ikum Sprit z 	  		  12.00 

Ing wer Smash (Mikks Ing wer,  G enerous Gin)  	  		  16 .00 
B asil ikum Smash (Mikks B asil ikum , G enerous Gin)  	  		  16 .00 
Moscow Mule (Grey G oose,  Fever Tree Ginger B eer)  	  		  18.00 
Gin Tonic  (G enerous Gin ,  Fever Tree Tonic)  	  		  18.00 
Vodka Tonic  (Grey G oose,  Fever Tree Tonic)  	  		  18.00 
D ark and Stor my (G osling’s  Black Seal  Rum , Ginger B eer)  	  		  18.00 
B ar rel  A ged Old Fashioned (B ourbon ,  Bitter,  Zucker)  	  		  18.00 
B ar rel  A ged S azerac (Cognac,  Peychanelbitter,  Absinthe,  Zucker)  		  19.00

A P E R I T I F S

D I G E S T I F S
Absinthe Kübler	 53,0% 	 4cl 	 12.00 
Ar magnac Fer té  de Par tenay	 40,0% 	 4cl 	 11 .00 
Vieil le  P r une L a vieil le  G outte 	 41,0% 	 2cl 	 9.50 
Calvados ,  Morin Père & Fils 	 40,0% 	 2cl 	 8.00 
Marc de B ourgogne,  Morin Père & Fils 	 40,0% 	 2cl 	 8.00 
Grey G oose Vodka	 40,0% 	 4cl 	 12.00 
G enerous Gin	 40,0% 	 4cl 	 15.00 
G oslings black seal  Rum	 40,0%	 4cl 	 12.00

C O C K TA I L S



F R I S A N T E  C Ô T É  M A S 	 9 . 0 0  |  5 6 . 0 0
Pay d‘O c,  L anguedoc (P iquepoul ,  Chardonnay)

 P E R R I E R - J O U E T  C H A M PA G N E  G R A N D  B R U T 	 1 3 . 5 0  |  9 2 . 0 0
Eper nay (P inot  Noir,  Chardonnay)

   A R R O G A N T  F R O G  	 7. 0 0  |  4 9 . 0 0
D omaine Paul  Mas (Colombard ,  Chardonnay,  Grenache Blanc,  
Ver mentino,  S auvignon Blanc,  Viognier,  Muscat  Sec) 
Fr uchtig  & sprit zig  leichtes  Cuvée

 E N T R E  N O U S  B L A N C  	 8 . 5 0  |  5 9 . 5 0
Florensac,  L anguedoc-Roussil lon (S auvignon ,  Petit  Manseng ) 
Ausgewogene S äure und abger undet  im G eschmack

 C H A R D O N N AY  M E N T I O N  	 9 . 0 0  |  6 3 . 0 0
Florensac,  L anguedoc-Roussil lon (Chardonnay) 
Har monisch buttrige Holznote vom B ar riquefass

 P O U I L LY  F U M É  L A  R E N A R D I È R E 	 9 . 5 0  |  6 6 . 5 0
D omaine B ouchie-Chatell ier,  L oire (S auvignon Blanc) 
Mineralisch & trocken ,  perfekt  zu Auster n oder Moules 

F R I S A N T E  & 
C H A M PA G N E

V I N S  B L A N C S 

A R R O G A N T  F R O G 	 7. 0 0  |  4 9 . 0 0
D omaine Paul  Mas (Syrah,  Cinsault ,  Grenache) 
Sommerlich frisch & leicht  zum Apéro

V I N  R O S É 

A R R O G A N T  F R O G 	 7. 0 0  |  4 9 . 0 0
D omaine Paul  Mas (Caber net  S auvignon ,  Merlot) 
S amtige Tannine & langer Abgang

 G R E N A C H E  S Y R A H  	 8 . 0 0  |  5 6 . 0 0
D omaine L afage,  Côtes  du Catalane (Syrah,  Grenache) 
Reichhaltiger & erdiger Syrah zum geniessen

 E N T R E  N O U S  S E L O N  V A L E N S A C 	 9 . 0 0  |  6 3 . 0 0
Florensac,  L anguedoc-Roussil lon (Petit  Verdot) 
Ausgewogene Frische mit  vollmundigem B ouquet 

C L O S  D E S  T E M P L I E R S 	 1 0 . 5 0  |  7 3 . 5 0
E arl  du Chatel  D elacour,  B ordeaux (Merlot ,  Caber net  Franc) 
Kräftig  im G aumen mit  viel  feinem Tannin

 M A S  G A B I N È L E  R A R I S S I M E 	 1 2 . 0 0  |  8 4 . 0 0
Faugères ,  L anguedoc-Roussil lon (Syrah,  Grenache,  Mour vèdre) 
Kräftig  & elegant ausgewogen

V I N S  R O U G E S 
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C A F É  &  T H É 
Espresso  			   4.30 
Espresso macchiato 			   4.50  
D oppelter Espresso  			   5 .50  
Café			   4.50 
Schale			   5 .50 
Cappucc ino			   5 .50 
L atte  macchiato			   5 .50 
War me und kalte  Sch okolade			   5 .50 
Claire’s  Chai  L atte   			   6 .50 
Ing wer-Zitronen Aufguss mit  Honig			   6 .00  
Frischer P feffer minztee			   6 .00  
Tee :  English B reakfast ,  Gr ün ,  Ver veine,  Rooibos ,  Kamille 			   4.50 
 

B O I S S O N S  B I È R E S
Kronenbourg 1664		  25  cl  	 5 .40 
Kronenbourg 1664		  50  cl  	 8.00 
Grimbergen Blonde		  25  cl  	 5 .90 
Grimbergen Blonde		  50  cl  	 9.00 
Feldschlösschen Sommerbier		  25  cl  	 5 .00 
Feldschlösschen Sommerbier		  50  cl  	 7.20 
Appenzeller  L eer mond (Alkoh olfrei) 		  33  cl 	 5 .50 
Schneider Weisse		  50  cl 	 8.50 
Monaco (1664 mit  einem Schuss Grenadine) 		  25  cl 	 5 .50 
Monaco (1664 mit  einem Schuss Grenadine) 		  50cl 	 8.20 

E A U X 
B adoit  		  50  cl  	 5 .00 
E au du robinet  (Hahnenwasser) 		  50  cl 	 2 .50 
E au du robinet  (Hahnenwasser) 		 100 cl 	 5 .00 
Aufg r und de r wunde rbare n Wass e rqualit ät  in de r Schwe iz ve rzichte n 
wir auf de n Impor t bz w.  E inkauf von st ille m Wass e r in de r Flas che. 
Wir e rlaube n uns abe r für Pe rsonalkoste n ,  Infrast r ukt ur und  
D ie nstle ist ung e t was zu ve r rechne n .

 C I D R E S
Cidre de Nor mandie B ayeux doux (2.5  %)		  10  cl  	 4.50 
Cidre de Nor mandie B ayeux br ut  (4.5  %)		  10  cl  	 4.50 
  S O D A S 
Haus Eistee		  30  cl 	 6 .00 
Haus Eistee		 100 cl 	 11 .00 
Haus Limonade		  30  cl 	 6 .00 
Haus Limonade		 100 cl 	 11 .00 
Ing wer Sch orle 		  30  cl 	 6 .50 
B asil ikum Sch orle 		  30  cl 	 6 .50 
Coca-Cola ,  Coca-Cola Z ero		  33  cl  	 5 .00 
Rivella rot ,  Rivella blau		  33  cl  	 5 .00 
Apfelsch orle 		  33  cl  	 5 .00 
Fever Tree Tonic 		  20  cl  	 6 .00 
Fever Tree Ginger B eer		  20  cl  	 6 .00


