
V O T R E  É V É N E M E N T



Chez Marion ,  das ist  l iebenswer te Bistrot-Kultur wie sie  

in Paris  täglich zelebrier t  wird .  Und das mitten im Herzen  

von Zürich,  am Z ähringer plat z .  Tauchen Sie  ein ,  in diese  

gemütliche,  besondere Ambiance,  geprägt  von französischem 

Flair  und viel  Authentizität .  So bietet  das Chez Marion  

a u c h  d e n  p e r fek t e n  R a h m e n  f ü r  I h r e n  g a n z  p e r s ö n l i c h e n  

Anlass ,  sei  es  ein G ebur tstag,  eine Taufe,  ein Jubiläum  

oder auch mal ein G eschäftsessen .  Ob im kleineren Rahmen  

oder im grösseren Stil ,  wir  helfen Ihnen ger ne dabei ,  Ihre 

Veranstaltung zu et was ganz B esonderem zu machen .  Teilen 

sie  uns Ihre Wünsche mit ,  wir  set zen sie  mit  Freude um .

À bientôt  chez Marion! 

 

Ihre G astgeber 

Melanie Aydemir und Valeria Simc ik

I H R  U N V E R G E S S L I C H E R  A N L A S S  B E I  U N S :  
B I E N V E N U E  A U  B I S T R O T  C H E Z  M A R I O N !





A P É R O  F Ü R  C H F  4 0 . –  P R O  P E R S O N
G alette  Chips ,  geröstete  Nüssli ,  B aguette  provençale 
Plat  de Charc uterie  mit  Hummus und Oliven 
Apéro-B rötli  mit  Cottage Cheese,  Ei  und Thunf isch 
War me G alette  mit  diversen Füllungen in kleinen Stücken 
Tar tare de bœuf poêlé  auf  Toast 
Mini  Quiche L or raine und Mediter rané 
 
Mini  Tar te au c itron meringuée 
Mini  Tar te aux fr uits 
Mini  Tar te c rème br ûlée 
Mini  Mousse au ch ocolat 
Mini  Milles  feuil les

  

F LY I N G  D I N N E R  F Ü R  C H F  7 0 . –  P R O  P E R S O N 
G alette  Chips ,  geröstete  Nüssli ,  B aguette  provençale 
Plat  de Charc uterie  mit  Hummus und Oliven   
Apéro-B rötli  mit  Cottage Cheese,  Ei  und Thunf isch 
War me G alette  mit  diversen Füllungen in kleinen Stücken 
Tomatensuppe in der Espressotasse 
S alade niçoise 
S alade Poulet 
S alade Marion 
Mini  Quiche L or raine und Mediter rané 
Tar tare de bœuf poêlé  auf  Toast 
Zitronen-Ricotta-Ravioli  mit  Tomatensauce 
 
Mini  Mille-feuille 
Mini  Tar te au c itron meringuée 
Mini  Tar te aux fr uits 
Mini  Tar te c rème br ûlée 
Mousse au ch ocolat 
 
D as Flying Dinner kann mit  Entrecôte Café de Paris  und Pommes frites , 
Moules ,  Auster n und Mini  B urger ergänzt  werden ,  der P reis  ist  dann  
CHF 90.–  pro Person .

A P É R O  U N D  
F LY I N G  D I N N E R



V O R S P E I S E
S alade de Chèvre chaud   15.50

 H A U P T S P E I S E
Entrecôte Café de Paris  mit  Pommes frites    45.00 
oder Moules marinières à la c rème   33.00 

 D E S S E R T
Tar te au ch ocolat    9.50 
 
 
  V O R S P E I S E   
S alade Petite    8.50 

H A U P T S P E I S E : 
B eef  B urger mit  Pommes frites    26 .50 
oder Vegi-B urger mit  Pommes frites     25.00

 D E S S E R T :   
Mille-feuilles    7.00

     V O R S P E I S E   
Plat  de Charc uterie  mit  Hummus und Oliven 26 .50 

H A U P T S P E I S E :
Tar tare de bœuf Café de Paris  mit  Pommes frites    35.00 
oder Croque Marion mit  Ziegenkäse   19.50

 D E S S E R T :   
D esser tkreation Marion 19.50
mit :  Mini  Tar te au c itron ,  Mini  Tar te c rème br ûlée,
Mini  Tar te au ch ocolat ,  Mini  Milles  feuil les

1 .  M E N U - 
V O R S C H L A G  

2 .  M E N U - 
V O R S C H L A G  

3 .  M E N U - 
V O R S C H L A G  

Alle  P reise  in CHF inklusive MWST.



R A U M M I E T E  U N D  M I N D E S T U M S AT Z 
Für Gr uppen kann das Restaurant abends exklusiv gemietet  werden . 
 
D er Mindestumsat z beträgt  von Sonntag bis  Mitt woch CHF 3‘500.–  
und von D onnerstag bis  S amstag CHF 5‘000.–,  darin sind alle  Speise-  
und G etränkekosten miteingeschlossen . 
 

P E R S O N E N Z A H L  U N D  A N N U L L AT I O N S B E D I N G U N G E N 
Änder ungen der Personenzahl  nehmen wir bis  24 Stunden vor dem  
Anlass entgegen ,  ansonsten wird die  angegebene Personenzahl  mit  den 
vollen Kosten ver rechnet . 
 
P rovisorische Reser vationen werden ohne Rückmeldung ein Monat vor 
dem Ter min gelöscht . 
 
B ei  def initiver Annullation entstehen:  
40 Tage vor dem Anlass keine Kosten  
39 bis  30 Tage vorher Kosten von 30 % der vereinbar ten L eistungen 
29 bis  7  Tage vorher Kosten von 45  % der vereinbar ten L eistungen 
6 bis  0 Tage vorher Kosten von 60 % der vereinbar ten L eistungen . 
 

V E R L Ä N G E R U N G  –  N A C H T Z U S C H L A G  
N a c h  M i t t e r n a c h t  v e r re c h n e n  w i r  d i e  Kos t e n  f ü r  d i e  a m t l i c h e  
B ewilligung von CHF 130.– (einmalig ) und zusätzlich pro angebrochene 
Stunde CHF 250.–.

D E R  W E G  
Z U  U N S

A L L G E M E I N E  
G E S C H Ä F T S - 

B E D I N G U N G E N

D as Bistrot  chez Marion bef indet  sich zentral  im Zürcher Niederdorf,  
a m  Z äh r i n g e r pl a t z  17.  D i e  T ra m h al t e s t el l e  «Rudolf-B r un-B r ücke» der 
Tramlinien Nr.  4 und 15 bef indet  sich in 2  Minuten G ehdistanz ,  die  
Tramhaltestelle  «Neumarkt »  der Tramlinie  Nr.  3  ebenfalls  nur in  
4 Minuten G ehdistanz .  Die  Parkhäuser «Urania» und «Central»  sind  
zu Fuss in 5  Minuten zu er reichen .



B I S T R O T  C H E Z  M A R I O N

Z ähringer plat z 17 
8001 Zürich 

+41 44 201 02 01 
mail@chezmarion .ch 

chezmarion .ch


