
P E T I T S - D É J E U N E R S



CRO ISS ANT  AU  BEURRE  OU  RUST IQUE  1 .90 
B utter-  oder Vollkor ngipfel 
 
CRO ISS ANT  AU  CHOCOL AT  3 .50 
Sch okoladengipfel 
 
PA IN  AU  CHOCOL AT  FA I T  MA ISON  4 .00 
Hausgemachtes Sch okoladenbrötchen 
 
BAGUET TE  AVEC  BEURRE  E T  CONF I TURE  5 .00 
B aguette  mit  B utter und hausgemachter Conf iture
 
B IRCHERMÜESL I  9 .50
Hausgemachtes Bircher müesli  mit  frischen Fr üchten 
 
YOGOURT   8 .50 
mit hausgemachtem Granola und frischen B eeren 
 
P ET I T-DÉ JEUNER  ÉTUD IANT  13 .00 
Joghur t  mit  Granola ,  B aguette,  B utter,  Conf iture,  
B anane,  war mes G etränk nach Wahl 
 
P ET I T-DÉ JEUNER  MAR ION  25 .00 
2 Eier nach Wahl ,  Joghur t  mit  Granola und frischen  
B eeren ,  Croissant ,  B aguette,  B utter,  Conf iture,  
frischer Orangensaft ,  war mes G etränk nach Wahl 
 
P ET I T-DÉ JEUNER  SU ISSE  29 .50 
2 Eier nach Wahl ,  B rie,  Schinken ,  Bircher müesli ,  
Croissant ,  B aguette,  B utter,  Conf iture,  
frischer Orangensaft ,  war mes G etränk nach Wahl 
 
P ET I T-DÉ JEUNER  NORD IQUE  32 .50 
Omelette  mit  L achs ,  Joghur t  mit  Granola und frischen  
B eeren, Reblochon, Croissant ,  B aguette,  Butter,  Confiture,  
frischer Orangensaft ,  war mes G etränk nach Wahl 
 
OMELET TE  13 .00 
mit Schinken ,  Zwiebeln ,  Tomatenwürfeln ,  Speck würfeln , 
Champignons ,  Schnittlauch 
 
ŒUFS  AU  PL AT  10 .50 
2 Spiegeleier  mit  Speck 
 
P L ATEAU  DE  FROMAGES  25 .00 
Morbier Petit  S apin ,  Bleu d’Auvergne,  Rebloch on ,  
B rie  de Meaux Rouzaire,  Chèvre  
mit  Feigenconf it 
 
S ANDWICH  9 .50 
Schinken ,  Käse,  Rohschinken mit  Rucola oder  
B rie  mit  Bir ne


